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s INTRODUCCION

En el mercado atlantico-europeo de los siglos modernos,
los vinos nobles de Canarias (principalmente el malvasia)
tuvieron una destacada importancia comercial y gozaron
de un reconocido prestigio, junto con los de Jerez,
Madeira, Oporto y Méalaga.

Después de una larga crisis, la accién conjunta de la
iniciativa privada y del Gobierno de Canarias ha logrado
recuperar la buena reputaciéon de los vinos nobles
canarios.

En este curso, que copatrocina el Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria, del Gobierno de Canarias, se
analizaran (de forma rigurosa y amena) las caracteristicas
y la evolucién de la vitivinicultura del archipiélago
canario y se daran a conocer algunos de sus magnificos
vinos nobles.

> PROGRAMA

LUNES 26
14:30h.: Recogida de documentacion

14:45h.: Apertura del curso a cargo de D. Guillermo
Diaz Guerra, Director del Instituto Canario de
Calidad Agroalimentaria del Gobierno de
Canarias, y de D. Francisco Lebrero
Contreras, 2° Teniente de Alcalde-Delegado de
Fomento Econémico del Ayuntamiento de Jerez

15:00h.: Javier Maldonado Rosso, Universidad de
Cé&diz. Introduccion a los vinos nobles

15:15h.: D. Antonio Macias, Catedratico de Historia
Econdmica de la Universidad de La Laguna.
Evolucion histérica de la vitivinicultura canaria

16:00h.: D. José-Luis Gonzalez Gonzalez, Ingeniero
Agrénomo, Jefe del Servicio de Fomento y
Promocién del ICCA.
El sector vitivinicola canario. Un patrimonio
varietal tinico en el mundo, e
Introduccion a la cata de los vinos nobles canarios
y cata de Testamento Esencia Malvasia y
Humbolt Listdn blanco.

17:00h.: Descanso
17:30h.: Debate
18:30 a 21:00h.: Visita a VINOBLE-2008

MARTES 27

14:30h.: D. Felipe Monje. Endlogo y co-propietario
de Bodegas Monje. D.O. Tacoronte-Acentejo
D. Francisco-Calixto Zerpa. Endlogo de
Bodegas Insulares de Tenerife. D.O. Ycoden-
Daute-Isora
D. Ignacio Valderas. Endlogo y propietario
de Bodegas Los Bermejos. D.O. Lanzarote
Tres formas de entender la vitivinicultura, para
la obtencién de Vinos de Licor de Calidad
Producidos en Regiones Determinadas

16:15h.: Felipe Monje, D. Francisco-Calixto Zerpa y
D. Ignacio Valderas.
Cata comparada de tres varietales diferentes.
El Ancén variedad Negramol, Monje padre
Tintilla y Bermejo Moscatel

17:00h.: Descanso
17:30h.: Debate
18:30 a 21:00h.: Visita a VINOBLE-2008

MIERCOLES 28

14:30h.: D. Carlos Gonzalez. Enélogo de Bodega
Dominguez 4° Generacién. D.O. Tacoronte-Acentejo.
D. Federico Luis Simén. Enélogo y Propietario
de Bodegas Tamanca. D.O. La Palma.
D. Juan Jesius Méndez Siverio. Endlogo y
Propietario de Bodegas Vifiatigo. D.O. Ycoden-
Daute-Isora.
La Malvasia Canaria: una misma variedad, una
misma elaboracion; tres vinos diferentes y
genuinos.

16:15h.: D. Carlos Gonzalez, D. Federico-Luis Simén
y D. Juan-Jesiis Méndez Siverio
Cata comparada de tres malvasias cldsicos
naturalmente dulces: Tamanca, Viiiatigo y
Dominguez 4° generacion.

17:00h.: Descanso
17:30h.: Debate

18:30h.: Evaluacién de los participantes que deseen
obtener el crédito de libre eleccién que
concede la Universidad de Cadiz a este curso.

19:00h.: Clausura oficial del Curso
19:10 a 21:00h.: Visita a VINOBLE-2008

+ DIRECTORES:

Javier Maldonado Rosso, Alberto Ramos Santana,
Grupo de Estudios “Esteban Boutelou” de la Universidad
de Cadiz

José-Luis Gonzalez Gonzalez,

Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria

DESTINATARIOS

El curso esté dirigido a estudiantes y profesionales
de Historia, Humanidades, Econdmicas vy
Empresariales, Quimicas, Enologia, Turismo,
Hostelerfa, Ingenierfa Agricola, etc.; asf como a
cuantas personas estén interesadas en su temética.

PLAZAS

Por razones de distribucién de espacios en el recinto
de VINOBLE 2008 — VI Salén Internacional de los
Vinos Nobles, el nimero de plazas esta limitado a
27 participantes.

PASE VINOBLE

El pase oficial VINOBLE-2008 que recibiran de la
Organizacion los alumnos sélo da derecho a acceder
libremente al recinto del Salén.

CREDITO

La Universidad de Cadiz ha reconocido este curso
con un crédito de libre eleccién para los alumnos de
la misma que superen la prueba de evaluacién que
se realizaré al efecto.

DIPLOMAS

Todos los alumnos que participen en el curso recibiran
diploma de participacién expedido por la Universidad
de Céadiz

BECAS

Los estudiantes y titulados desempleados que deseen
solicitar beca de matricula deberdn efectuar su
solicitud (adjuntando la documentacién habitual) a
la Secretaria del Curso antes del dfa 20 de mayo de
2008.

PLAZO DE INSCRIPCION

El plazo de inscripcién estaré abierto hasta el dfa 21
de mayo de 2008.

Las plazas se adjudicaran por riguroso orden de
entrada en la Secretarfa del curso.



